-+ Tntrées- 13¢

LALCHIMISTE

& Coeur de Boeuf Rétie, Coulis de Green Zébra, Vierge Capres et Anchois
Omble Chevalier Fumé, Concombre Grillé et Piment d’Espelette
Arancini au Beeuf, Parmesan, Coulis de Tomate, Mesclun a I'Huile d’Olive
Rouget, Courgettes de Couleurs, Confiture de Péche

Suggestion du Jour
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Filet de Maigre, Aubergine et Fenouil, Purée d’Ail Noir

N

(o Teble o Chef

Z_,es gormules de I'C/ﬁchimiste Le midi du Mardi au Samedi

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 32 €
Entrée + Plat + Dessert 39€

Selle d’Agneau de Savoie, Houmous, Légumes de nos Maraichers, Vierge lodée

% Gnocchi de Pomme de Terre, Poivrons, Basilic, Jeunes Pousses de Roquette

Truite Blanche de Savoie Mi-Cuite, Sucrine Braisée, Brocolis, Framboise Estragon

Suggestion du Jour
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© o Desserts-10¢

Assiette de Fromages chez Romain Guibert
Biscuit Moelleux au Café, Gelée Amaretto, Créme Mascarpone Vanillée
Comme un Riz au Lait, Péche de Vigne Rétie

Textures de Chocolat, Creme de Tonka

Abricots Confits, Biscuit Reconstitué, Glace & la Lavande

Suggestion du Jour

Glace/Sorbet de chez Renzo : 3€ | boule

Glace : Vanille, Chocolat, Noisette, Pistache, Amaréna Sorbet : Citron, Framboise, Passion, Fraise

Y Brasero

Entrées Plats
Bruschetta 7.50 € Poisson du moment
Ceviche de poisson 1050 €  Viande du moment
Salade fraicheur 8.50 €

Desserts
Abricots rétis 9.50 €
Clafoutis du moment

950 €
Parfait glacé 9.50 €

%nu C7{pprenti -12ans- 12 €

Viande ou Poisson du moment
Legumes de nos maraichers
Glace 2 boules ou mousse tout chocolat

—— L/oLDEN SPRITZ

Cocktail du moment

Prosecco
12cl

8 Plat végétarien AX tespames
RIVIERA

DES ALPE
2 ALPES |

An English version of our menu is available on request

Martini infusé au Basilic Fleur de Sureau

Origines : Toutes nos viandes sont d'origine francaise.
Nous travaillons avec des produits locaux et de saison.

Liste des allergénes disponible sur demande.
Prix net service compris.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé



